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Fuente natural de minerales esenciales (calcio, Desde 1996
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hierro, potasio, fésforo, magnesio...) y
Las algas marinas estan reconocidas cientificamente 0 1 oligoelementos (destacando: yodo, silicio, cinc, ~
como un alimento de alto valor nutricional. manganeso, cobre, selenio...) PREMIO ALIMENTOS DE ESPANA 2023

RECOLECCION SOSTENIBLE

La recoleccion se realiza de forma manual y en
su momento 6ptimo de desarrollo, garantizando
asi el equilibrio del ecosistema.

Universidad Complutense, 2001

A LA PRODUCCION ECOLOGICA
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Empresa galardonada con (CSIC -1999)
PR I MIO Las algas de ALGAMAR estan expresamente CERTIFICADAS como

alimento ECOLOGICO, segun la Autoridad de Control de la Normativa
==alimentosdespana

Europea (Reglamento CE n° 710/2009).
2 02 3 Cada vez son mas consideradas como nuestras verduras del mar.

Proteinas de alto valor biolégico: complementan
las proteinas de los demas alimentos.

0 2 “Estas algas contienen todos los aminoacidos
esenciales”

ALGAMAR es la primera empresa espaiiola especializada en algas Universidad de Santiago de Compostela, 2003

PRODUCCION ECOLOGICA deshidratadas para alimentacién humana. PLACAS SOLARES
Pioneros desde 1996, ALGAMAR es “Premio Emprendedores Vitaminas, destacando las del grupo Ay C. Placas solares fotovoltaicas de alta eficiencia
ﬁﬁ SR S s BIODIVERSIDAD 2009” del Ministerio de Medio Ambiente, como Universidad Complutense, 2001 due generan la electrididad con 1a due.
ejemplo de innovacién y solidez en la gestién y respeto de los ) play : Octubre-2023

recursos naturales.

En el afio 2013, ALGAMAR da un paso mas en su COMPROMISO - g - 3 . Abundante fibra, tanto soluble como insoluble.
ECOLOGICO:_ n_uest_ra fabrica se cubre de placas solares fotc_)_voltai- = e === CSIC 2001, 2009, 2010

cas de alta eficiencia que generan la ELECTRICIDAD que utilizamos, ; <
de forma LIMPIA y RENOVABLE.
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BIOMASA

Calderas de Biomasa. Alimentadas con restos
forestales de la zona, apostando por los
recursos locales renovables y la soberania
energética.

PROMOVIENDO LA DIETA VEGANA

Fortalecen los huesos, cabello y ufias.

Su elevada proporcion de Calcio/Fésforo es

> \ : adecuada en dietas de prevencion y control de
En el afio 2014, ALGAMAR construye su segunda fabrica e incorpora ’ S \ = osteoporosis.

nuevos secaderos con sistema de caldera de BIOMASA, alimentada v : 5 A Universidad Complutense, 2001

con restos forestales de la zona, otro paso en su apuesta por los
RECURSOS LOCALES RENOVABLES y la soberania energética.

También en el 2013, la Fundacion Félix Rodriguez de la Fuente
reconoce a ALGAMAR como “Empresa Ejemplar”.
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En el mismo afio 2014, es seleccionada como una de las empresas B i ; - 2 ; s
“Protagonistas de la Economia Verde a nivel mundial” por el Vi & £ es
Ministerio de Medio Ambiente y la Fundaciéon Biodiversidad, entre z h S ) : E
25 empresas de diversos paises (Alemania, Francia, Bélgica, Estados s

Unidos, Dinamarca, Suecia, Canada, Australia, etc). u

En el afio 2023, ALGAMAR recibe el “Premio Alimentos de

Espaia 2023 a la mejor Produccion Ecolégica”, otorgado por
el Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, destacan-
do su larga evolucion en el desarrollo de un producto innova-

Las algas silvestres frescas son recogidas a mano en las aguas mas
limpias del litoral atlantico y secadas a baja temperatura para preservar
al maximo su riqueza nutritiva y gustativa.

Algas Atlanticas Algamar, S.L.
Pol. Amoedo. Ctra. Nespereira s/n
36841 PAZOS DE BORBEN
Pontevedra - ESPANA

Disfrutad de ellas, bien sea puras o incluidas en los diferentes
elaborados, que fueron creados con todo esmero en la perspectiva de
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dor de forma respetuosa con el Medioambiente, del que no
habia antecedentes en Espafia, asi como la creaciéon de un
nuevo mercado para un alimento que hoy en dia es reclamado
en muchos sectores de la alimentacion. También se destacé en
la concesién de este Premio la constante actividad cientifica e
1+D en colaboracion con diferentes Universidades y con el
CSIC.

ALGAMAR colabora, desde 1998, con el Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas de Espaiia (Departamento de Metabolis-
mo y Nutricién) y con las Universidades de Santiago de Compostela
(Bromatologia), Complutense de Madrid (Farmacia)y Universidad
de Vigo.

la salud hasta formar una gama Unica en Europa: sopas, pasta, arroz,
quinoa, aperitivos, tortitas, paté, salsas, cremas, gomasio, pisto,
escabeche, condimento... jtodos ellos con algas!

Ellas, los mas antiguos seres vivos en el planeta, son también unas de
las pocas verduras silvestres, un verdadero lujo en estos tiempos.

Es un recurso natural que se renueva anualmente en el mar y por ello
significa un alimento estable y sostenible.

Os ofrecemos también una informacion privilegiada sobre las algas: la
encontraréis en nuestros libros, con datos nutricionales y recetas
practicas. Informacion recogida en el libro “Algas de Galicia Alimento y
Salud”. Un segundo libro de Algamar “Recetas con Algas Atlanticas” es
Premio Internacional Gourmand al mejor libro vegetariano en espafiol.
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Quinoa con Algas
(Quinoa con Wakame)

Lechuga de Mar Arroz, Lentejas y Algas
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PATES VEGETALES CON ALGAS

Zanahoria y Carcuma - Tomate
Alga Percebe - Shiitake - Tofu
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Algas y Setas

Esplrullna en pOIVO (Wakame con Shiitake)
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ALGAS EN POLVO
Alga Instant - Espagueti de Mar - Kombu - Wakame
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CHLOMELLA

250g/5009g

NUEVAS ALGAS EN POLVO
Dulse - Percebe(Codium) - Lechuga de Mar
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Pesto Rojo
con Alga Nori
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