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ALGAS del pais . -
con SELLO ECOLOGICO
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Las algas marinas estan reconocidas cientificamente
como un alimento de alto valor nutricional.

(CSIC -1999)

Las algas de ALGAMAR estan expresamente CERTIFICADAS como
alimento ECOLOGICO, segun la Autoridad de Control de la Normativa
Europea (Reglamento CE n° 710/2009).

Cada vez son mas consideradas como nuestras verduras del mar.

ALGAMAR es la primera empresa espaiiola especializada en algas
deshidratadas para alimentaciéon humana.

Pioneros desde 1996, ALGAMAR es “Premio Emprendedores
BIODIVERSIDAD 2009” del Ministerio de Medio Ambiente, como
ejemplo de innovacion y solidez en la gestion y respeto de los
recursos naturales.

En el afio 2013, ALGAMAR da un paso mas en su COMPROMISO
ECOLOGICO: nuestra fabrica se cubre de placas solares fotovoltai-
cas de alta eficiencia que generan la ELECTRICIDAD que utilizamos,
de forma LIMPIA y RENOVABLE.

También en el 2013, la Fundacion Félix Rodriguez de la Fuente
reconoce a ALGAMAR como “Empresa Ejemplar”.

En el afio 2014, ALGAMAR construye su segunda fabrica e incorpora
nuevos secaderos con sistema de caldera de BIOMASA, alimentada
con restos forestales de la zona, otro paso en su apuesta por los
RECURSOS LOCALES RENOVABLES y la soberania energética.

En el mismo afio 2014, es seleccionada como una de las empresas
“Protagonistas de la Economia Verde a nivel mundial” por el
Ministerio de Medio Ambiente y la Fundacion Biodiversidad, entre
25 empresas de diversos paises (Alemania, Francia, Bélgica, Estados
Unidos, Dinamarca, Suecia, Canada, Australia, etc).

ALGAMAR colabora, desde 1998, con el Consejo Superior de
Investigaciones Cientificas de Espaiia (Departamento de Metabolis-
mo y Nutricién) y con las Universidades de Santiago de Compostela
(Bromatologia) y Complutense de Madrid (Farmacia).

Actualmente ALGAMAR mantiene una estrecha actividad de
investigacion, entre su departamento de I+D y la Universidad
de Vigo (Uvigo; Departamento de Quimica Analitica y Alimenta-
ria). Las principales lineas a desarrollar son la valorizacién de las
algas como fuente de compuestos bioactivos y su posterior
aplicacion, tanto en la industria alimentaria como farmacedtica,
cosmética, etc.

Un ejemplo es el Proyecto Neurofoods basado en el desarrollo
de nuevos alimentos funcionales y complementos nutricionales
orientados al desarrollo neurocognitivo.

RESUMEN de PROPIEDADES
de las ALGAS de ALGAMAR

Fuente natural de minerales esenciales (calcio,
hierro, potasio, fésforo, magnesio...) y

0 1 oligoelementos (destacando: yodo, silicio, cinc,
manganeso, cobre, selenio...)

Universidad Complutense, 2001

Proteinas de alto valor biol6gico: complementan
las proteinas de los demas alimentos.

0 2 “Estas algas contienen todos los aminoacidos
esenciales”

Universidad de Santiago de Compostela, 2003

Vitaminas, destacando las del grupo Ay C.

Universidad Complutense, 2001

Abundante fibra, tanto soluble como insoluble.
CSIC 2001, 2009, 2010

Fortalecen los huesos, cabello y ufias.

Su elevada proporcién de Calcio/Fésforo es
adecuada en dietas de prevencién y control de
osteoporosis.

Universidad Complutense, 2001
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Las algas silvestres frescas son recogidas a mano en las aguas mas
limpias del litoral atlantico y secadas a baja temperatura para preservar
al maximo su riqueza nutritiva y gustativa.

Disfrutad de ellas, bien sea puras o incluidas en los diferentes
elaborados, que fueron creados con todo esmero en la perspectiva de
la salud hasta formar una gama Unica en Europa: sopas, pasta, arroz,
quinoa, aperitivos, tortitas, paté, salsas, cremas, gomasio, pisto,
escabeche, condimento... jtodos ellos con algas!

Ellas, los mas antiguos seres vivos en el planeta, son también unas de
las pocas verduras silvestres, un verdadero lujo en estos tiempos.

Es un recurso natural que se renueva anualmente en el mar y por ello
significa un alimento estable y sostenible.

Os ofrecemos también una informacién privilegiada sobre las algas: la
encontraréis en nuestros libros, con datos nutricionales y recetas

préacticas. Informacién recogida en el libro “Algas de Galicia Alimento y
Salud”. Un segundo libro de Algamar “Recetas con Algas Atlanticas” es
Premio Internacional Gourmand al mejor libro vegetariano en espafiol.

COMPROMISO
ECOLOGICO

RECOLECCION SOSTENIBLE

La recoleccion se realiza de forma manual y en
su momento 6ptimo de desarrollo, garantizando
asi el equilibrio del ecosistema.

PLACAS SOLARES

Placas solares fotovoltaicas de alta eficiencia
que generan la electricidad con la que
trabajamos de forma limpia y renovable.

BIOMASA

Calderas de Biomasa. Alimentadas con restos
forestales de la zona, apostando por los
recursos locales renovables y la soberania
energética.

aLcamaRr

Desde 1996
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PROMOVIENDO LA DIETA VEGANA
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Alga Espagueti de Mar Alga Wakame Alga Nori para Sushi - Pasta Integral con Algas &
(Espagueti Tierra y Mar)

PATES VEGETALES CON ALGAS

Zanahoria y Curcuma - Tomate
Alga Percebe - Shiitake - Tofu
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Algas y Setas
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