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LOGROS CIENTIFICOS: REVISTAS, CAPITULOS DE LIBRO Y
CONGRESOS

El presente proyecto ha dado lugar a un total de 14 articulos hasta la fecha, 10 de los cuales han sido
publicados en diversas revistas de alto impacto en la comunidad cientifica y 4 han sido recientemente
enviados para su revision. También se han escrito 6 capitulos en libros internacionales. Finalmente,
los resultados del proyecto se han presentado en numerosos congresos cientificos tanto
internacionales como nacionales, con un total de 42 participaciones

Algunos de los materiales cientificos no se relacionan directamente con la tematica del proyecto, que
serian las macroalgas. Del total de 14 publicaciones, 10 articulos estan directamente relacionados,
mientras que 4 no estan relacionados directamente. En el caso de los capitulos, 3 estan relacionados
con el proyecto, mientras que 3 no estan relacionados. Finalmente, de las 42 participaciones en
congreso, solo 3 de ellas no estaban relacionadas con la tematica de ejecucion del proyecto aqui
descrito.

En general, estos logros no vinculados directamente al proyecto se incluyen como resultado de la
formacion y adquisicion de competenticas del alumno predoctoral contratado durante el periodo de
ejecucién del mismo.
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Figura 3. Resumen de los logros cientificos derivados del proyecto

En los siguientes resultados cientificos recogidos a lo largo de los 19 meses de duracion del proyecto
se ha agradecido en todo momento al proyecto, el programa, a la Xunta de Galicia y la empresa
AlgaMar de la siguiente forma:

“... to Axudas Conecta Peme (Xunta de Galicia) supporting the IN852A 2018/58
NeuroFood Project and AlgaMar (www.algamar.com) for supporting the pre-
doctoral grant for C. Lourenco-Lopes ...”
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